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ANEXO 6 

 
MEMORIAL ECONÔMICO, SANITÁRIO, DE INSTALAÇÕES E 

EQUIPAMENTOS 

1 Nome da empresa: 
 

2 Nome do proprietário ou arrendatário: 
 

3 Endereço e telefone do estabelecimento: 
 

4 Categoria do estabelecimento (Matadouro/frigorífico, laticínios, supermercado, etc.): 
 

5 Técnico Responsável pelo estabelecimento 
 

6 Produtos que pretende fabricar/manipular: 
 

7 Capacidade máxima de produção (de abate ou industrialização de produtos): 
 

8 Processo de abate, processamento ou industrialização (descrever as etapas de fabricação, 
desde a recepção da matéria-prima à obtenção do produto final): 

9 Matéria-Prima (tipos e procedência): 
 

10 Mercado de consumo:  

11 Número aproximado de funcionários:  

12 Meios de transporte a serem utilizados:  

13 Armazenamento (condições de armazenamento e estocagem): 
 

14 Água de abastecimento (Procedência, Processo de captação, Sistema de tratamento, 
Depósitos e suas capacidades, Distribuição, outros): 
 

15 Destino dado às águas servidas, esgotos, meios empregados para depuração das águas 
servidas antes de lançadas nos esgotos, rios, etc. (Número da Licença Ambiental). 
 

16 Prédio (construído, reformado, alugado, etc): 
 

17 Tipo de construção (alvenaria, madeira, etc.): 
 

18 Paredes e divisórias (dimensões e material): 
 

19 Revestimento interno (paredes, pisos e teto): 
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(Assinatura do Responsável e nome estabelecimento) 

 

20 Sessões e compartimentos (descrever cada dependência com finalidade, condições de 
iluminação, n° de janelas e portas, indicação de dimensões): 
 

21 Telas a prova de insetos nas janelas, molas de vai-e-vem nas portas das dependências, 
cortinas de ar nas portas e descrição de outras aberturas: 
 

22 Equipamentos (descrição de todos os equipamentos existentes indicando marca, 
capacidade, procedência e finalidade): 
 

23 Instalações frigoríficas, área de capacidade das câmaras, sistema de refrigeração e 
capacidade dos compressores, máquinas, aparelhos e equipamentos 
 

24 Vestiários, sanitários e refeitórios para funcionários: 
Sala para inspeção: 
 

25 Indicação da existência, nas proximidades, de cortumes, fábrica de produtos orgânicos e 
outros estabelecimentos industriais que, por sua natureza, possam produzir mau cheiro: 
 


